
PLAN GENÉRICO DE AUTOCONTROL EN HOSTELERÍA 

LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN / FICHA DE REGISTRO MENSUAL

Aspecto a controlar Periodicidad

Medidas adoptadas Incidencias

Resultado del control por mes

Sí No

E

Sí No

M

Sí No

S

Sí No

M

Sí No

J

Sí No

N

Sí No

F

Sí No

J

Sí No

O

Sí No

A

Sí No

A

Sí No

D

ELEMENTOS / UTILLAJE

Superficies
Tablas corte
Cuchillos y útiles
Vajilla
Menaje
Campana
Chapa o plancha
Fuegos y zona contigua
Horno

MAQUINARIA

Batidora
Picadora
Cortadora
Envasadora

INSTALACIONES

Suelo de cocina
Paredes de cocina
Techo de cocina
Lavamanos/fregadero
Armarios de cocina
Cámaras
Congeladores
Despensa
Techo del local

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria

Mensual

Mensual

Anual

Trimestral

Anual

Mensual

Mensual

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria

Diaria
Diaria


