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Carne Fresca de Porcino

Introduccion

Esta guia nace de la necesidad detectada por empresas del sector del porcino de
estandarizar un sistema de etiquetado y transmisién de datos que permita
garantizar la trazabilidad de forma automatizada a lo largo de las distintas
empresas que conforman la cadena de suministros de carne de porcino.

Fruto de esta necesidad se cred el grupo de trabajo de trazabilidad de carne de
porcino formado por empresas representantes del sector y coordinado por AECOC.
La dedicacién de todas las empresas del grupo de trabajo durante el primer semestre
del 2003 ha hecho posible la elaboracién de esta guia.

El punto de partida ha sido siempre la definicion de un sistema comun para aquellas
empresas que no tengan toda la cadena de comercializaciéon de producto integrada.
Es decir, aquellas empresas en las que ganaderos, matadero, sala de despiece y
distribucion de producto estan controladas por una misma razén social, seguramente
adoptaran sus propios sistemas de transmisién de datos. En cambio, aquellas
empresas no integradas que se nutren de distintos proveedores y/o que entregan a
varios clientes, la utilizacion de un sistema comuln y estandar para todos sus
interlocutores, facilitara enormemente su tarea.

El documento, tal y como se muestra, da una solucién estandar de etiquetado para la
carne de porcino que permite realizar la Trazabilidad de producto y adoptar sistemas
automaticos y estandar de captura de datos a lo largo de la cadena de suministros.
El sistema de etiquetado y de transmision de datos utilizados esta basado en los
estandares de cédigo de barras y transmision electrénica de datos EAN.UCC.
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El ambito de actuacién de esta guia son canales y despiece de porcino.

El hecho que en este sector no existe, hasta la fecha, una legislacion de etiquetado y
trazabilidad especifica, ha permitido el desarrollo de una solucién basada en la
transmision de una minima informacién de trazabilidad. La transmision de mayor
informacién de trazabilidad entre las empresas queda a libre negociacion y disposicién
de las mismas. Asi pues, los datos opcionales que sean susceptibles de transmitirse
entre las empresas de la cadena no se van a especificar en este documento.

Debe tenerse en cuenta que el Reglamento (CE) num. 178/2002 del Parlamento
Europeo y del consejo, en su articulo 18 determina la obligatoriedad, a partir del 1 de
enero del 2005, que las empresas de productos alimentarios tengan sistemas de
trazabilidad que permitan seguir el rastro de un producto en toda la cadena.

Desde AECOC se quiere agradecer su dedicacién a los miembros del Grupo de
Trabajo de porcino: Arcadie, Ahold, Ahorramas, Campofrio, Caprabo, Carrefour, Dia,
El Corte Inglés, El Pozo Alimentacion, Frimancha, Faccsa, Fribin, Incarlopsa, Lomesa,
Mafrica, Mercadona, Vall Companys.
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Ambito de aplicacion

Supongamos un ejemplo de cadena de suministros de porcino:

Granja de cebo = Matadero => Sala de despiece => Sala envasado = Distribucion =
Consumidor

Este documento se basa en el etiquetado necesario de canales, piezas y agrupaciones
a partir del matadero, no entrando en definir el sistema de Trazabilidad que se debe
utilizar en granjas.

Las granjas deberan tener sistemas de Trazabilidad internos que les permitan el
registro de los datos de trazabilidad relevante (por ejemplo, la alimentacion, origen de
los animales, etc.), y la comunicacion de estos datos a empresas de la cadena de
suministro cuando se considere necesario la localizaciéon de un animal o grupo de
animales concretos.

Para que el matadero pueda registrar la informacion de trazabilidad de los animales
de entrada y vincularla con los procesos que van a sufrir y el producto acabado, la
granja de cebo debe enviar la siguiente informacién minima al matadero. Ademas,
esta informacién debe guardarse en los registros de datos por parte de la granja de
cebo:
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Numero de granja de cebo (que identifica al proveedor-ganadero)
Fecha de salida de los animales de la granja

Lote de cebo

Cantidad de animales

Numero de guia sanitaria

Destino

El sistema desarrollado se basa como punto clave, en la identificacién mediante
NUMEROS DE LOTE homogéneos en granjas de cebo, mataderos y salas de
despiece y envasado. Este nimero de lote debe englobar un grupo de animales
homogéneo que permita hacer el seguimiento del mismo.

Para mantener un sistema de trazabilidad en toda la cadena de suministros, todas las
empresas de la cadena son responsables de traspasar la correcta informacion al
siguiente agente de la cadena, y deben asegurar el mantenimiento de sistemas fiables
de registro de datos que les permita relacionar cada producto con su origen, procesos
en los que se ha visto involucrado y destino del mismo.
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Etiquetado de carne de porcino a lo largo de la cadena de
suministros

En el presente documento se muestran los modelos de etiqueta necesarios a lo largo
de toda la cadena de suministros a partir del matadero. Todas las etiquetas tienen una
parte legible, y otra parte en cddigo de barras que permite la automatizacién de los
procesos y evita la introduccién manual de la informacion.

El sistema de etiquetado se basa en la aplicacion de un cédigo de barras estandar
reconocido internacionalmente, el EAN.UCC 128.

El EAN 128 permite representar mediante codigos de barras caracteristicas y datos
sobre el producto etiquetado.

El grupo de trabajo de trazabilidad de carne de porcino ha decidido transmitir un
minimo de informacién en el cédigo de barras. El afadir algun dato mas al cédigo de
barras queda a negociacién entre las partes, en funcién de los procesos que se deban
cubrir de forma automatica.

En caso de necesitar remitir o recibir mucha mas informacién entre los siguientes
agentes de la cadena de suministros, o decidir que la forma de transmitir los datos
entre empresas debe ser electrénica, se utilizara la transmision de datos via EDI
(intercambio electrénico de datos).

© BEAECOC Octubre 2003

El EDI es una forma alternativa de transmitir la informacién de forma automatica. Este,
permite transmitir la informacién de ordenador a ordenador entre las empresas.

En este documento, no se muestra la estructura de los mensajes de transmisién de
datos EDI. Para informacion sobre los mismos, contactese con AECOC.

A continuacién se detalla la informacion a transmitir en cada eslabén de la cadena
(matadero, sala de despiece, sala envasado) y como se debe transmitir tal informacién
mediante el etiquetado en cédigo de barras EAN.UCC 128.

IMPORTANTE

Para comprender correctamente las etiquetas ejemplo mostradas en esta guia, es
recomendable la lectura de la “Guia de Codificaciéon de Articulos de Peso Variable®
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NOTA.

En los modelos de etiqueta expuestos en la presente guia, se han generado los
codigos de barras a las dimensiones mas pequefias que permite la normativa para
garantizar una correcta lectura de los mismos. En algunas etiquetas se podra observar
que existe espacio suficiente para incrementar tanto la anchura como la altura de las
barras. En estos casos, se recomienda incrementar estas dimensiones, ya que de esta
forma se facilitara la lectura de los codigos de barras a mayor distancia y de forma
mas rapida.

Asimismo, se han empleado etiquetas de dimensiones 100x100 mm y de 105x148
mm, ya que éstas son dimensiones estandarizadas. Es especialmente importante la
anchura de la etiqueta, por definir ésta la anchura de cabezal de impresioén y, por
tanto, la impresora a utilizar. No obstante, muchos proveedores de soluciones
tecnolégicas pueden servir etiquetas totalmente a medida.
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Matadero

En el matadero se emitirda un documento de acompafamiento comercial (albaran
yl/o factura) que acompanara a la partida de animales sacrificados.

A efectos de trazabilidad, en documento de acompafiamiento comercial debe aparecer
como minimo la siguiente informacion:

e Lote de matadero o nimero de canal
e Cantidad de canales por lote enviadas a la sala de despiece
e Numero de registro sanitario del matadero

Cabe la posibilidad de que entre el matadero y las salas de despiece, se envie el
documento de acompafnamiento comercial bajo un soporte informatico. Si este fuese el
caso, el sistema de transmision electrénica de datos estandar utilizado es el EDI
(Intercambio Electrénico de datos). Mediante la transmision electrénica de la
informacién, se puede aumentar sustancialmente la rapidez en la recepcion de las
canales en las salas de despiece, la cantidad de informaciéon transmitida y la
disminucion de errores.

Ademas, en cada una de las canales sacrificadas debe figurar el marcaje en tinta con:

e El sello oval del matadero
e Lote de matadero o nimero de canal
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Se define el lote de matadero como: Conjunto homogéneo de animales de la misma
granja sacrificados el mismo dia. Dicho lote podra estar identificado por un Unico
numero o caracteres o el conjunto de nimeros/caracteres consecutivos de cada canal.

En algunos casos, se puede dar que el matadero asigne nuimeros de lote idénticos
para distintas partidas de matanza. En estos casos, lo que hace que el nimero de lote
sea Unico es el lote + fecha de sacrificio.

De forma opcional, si el matadero y las salas de despiece consideran oportuno el
etiquetado mediante cdédigo de barras en cada una de las canales, esta etiqueta,
llevaria la siguiente informacion representada en cédigo de barras:

e Cddigo EAN de articulo. Identifica la referencia EAN de canal. Vendra
representado en el codigo de barras, detras del IA(01).

 Numero de Registro sanitario del matadero. Vendra representado en el cédigo de
barras, detras del IA(7030).

e Fecha de sacrificio. Vendra representado en el cédigo de barras, detras del IA(11).
La fecha sera opcional si esta viene representada dentro del lote de matadero.

e Numero de lote de matanza o nimero de canal. Representado en el cédigo de
barras detras del IA(10).

e Peso neto con un decimal (opcional). Representado en el cédigo de barras detras
del IA(3101).
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Nuestra mision:

“Contribuir a hacer mas eficientes las relaciones entre las empresas
de produccién y distribucién, aportando mayor valor al consumidor a
través de la identificacién de oportunidades de mejora a lo largo de
toda la cadena”.
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Ronda General Mitre, 10
08017 Barcelona

Tel: 932523900

Fax: 932802135
WWW.aecoc.es
www.aecocnet.com
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